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NKロッシュショコラ

用 途：練りこみ、包餡

包装形態：1.5kgアルミ袋×6（9kg）

保存方法：冷暗所（10～22℃）

賞味期限：上記保存条件

未開封にて365日

規 格： 準 チョコレート

耐熱性に優れたミルクタイプの成形チョコ

大きなチャンクタイプで抜群の存在感！

NKロッシュシリーズ
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NKロッシュプチショコラ

用 途：練りこみ、包餡

包装形態：2kgアルミ袋×5（10kg）

保存方法：冷暗所（18～22℃）

賞味期限：上記保存条件

未開封にて365日

規 格： 準 チョコレート

耐熱性に優れたミルクタイプの成形チョコ

焼成後のチョコの乾き時間が抜群に速い！

NKロッシュショコラホワイト

用 途：練りこみ、包餡

包装形態：1.5kgアルミ袋×6（9kg）

保存方法：冷暗所（10～22℃）

賞味期限：上記保存条件

未開封にて365日

規 格： 準 チョコレート

耐熱性に優れたキューブ状のチャンクチョコ

いろいろな素材と相性が良くバランスのとれた味わい

ロッシュバトンショコラ

用 途：センター、トッピング

包装形態：1kgトレー×10（10kg）

保存方法：冷暗所（10～22℃）

賞味期限：上記保存条件

未開封にて365日

規 格： 準 チョコレート

耐熱性に優れたミルクタイプの成形チョコ

定番の「パン・オ・ショコラ」などに最適！

※当製品は、チョコレートを機械により裁断して成形を行っており、裁断

面が擦れて白くなっている場合がありますが、品質上問題ございません。

※当製品は、温度差により油脂分が表面に融け出し、白くなっている場合

がありますが、品質上問題ございません。

※当製品は、チョコレートを機械により裁断して成形を行っており、裁断

面が擦れて白くなっている場合がありますが、品質上問題ございません。

※当製品は、チョコレート同士が貼り付き易い傾向にありますが、簡単に

ほぐれます。
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